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WOLFGANG

MOCK

SEIT 1980

Zubereitung:
125¢g Pizzateig flach zu einem ca. 30X20 cm
groBem Rechteck ausrollen. Auf ein Back-
papier legen, mit einer Gabel sorgfaltig
einstechen und das Knackebrot in die
gewiinschte GroBe einteilen.

Die Flache mit Wasser fein bespriihen
oder vorsichtig abstreichen.

Nun die Saat gleichméaBig auf die

befeuchtete Flache streuen.
Bei 250°C 5-10 Minuten backen.

Auskiihlen lassen und genieBen.

Gutes Gelingen
wiinscht Euer

Zutaten: Zubereitungszeit: 10-15 Minuten é ;/”
i Backzeit: 5-10 Minuten &
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D ?t | Backtemperatur: 250°C ( LURA
125¢g Pizzateig

20-30g Saaten (je nach Geschmack z.B Mohn oder Sesam)




